MENUS DE NATAL



24 Dez

Ceia de Natal

Amuse bouche
Vieira corada

com purée de abdbora, funcho, limao e améndoa

Entrada

Codorniz
com xerém e cogumelos

Pratos Principais

Bacalhaulascado
com grao, espinafres e gema de ovo

Pintada

com crosta de macadamia e ervas
aromaticas

Mesa de sobremesas natalicias

90€

(bebidas incluidas)

19:00 — 23:00

Por favor informe-nos se tiver
alguma alergia, intolerancia
e/ou preferéncia alimentar.

Preco por pessoa.

Inclui aguas minerais, sumos,
refrigerantes, espumante,
vinho branco e tinto a escolha
do sommelier, café e cha.

lva incluido.




25 Dez

Brunch de Natal

Ovos

pedidos ao momento
mexidos, escalfados, cozidos
ou fritos com tosta

ou omelete lumi

queijo, espinafres, chili

Tosta de abacate
tosta com abacate e ovo escalfado,
acompanhada com chili e ervas

Sandes do dia

Panquecas

com fruta da época e xarope de acer.
alternativas disponiveis como nutella,
mel ou compotas

Padaria
croissant, selecao de paes, torrada,
pastelaria

Queijo & charcutaria

queijos, charcutaria, salmao fumado

47,50€

(bebidas incluidas)

Selecdo de fruta
logurte com granola
Taca de acai

Saladas, compostas
e entradas

Risotto

(1 opgdo por pessoa)

Pato e cogumelos

Camarao e lima

Abobora assada e améndoa

Mesa de sobremesas
natalicias

12:00 — 16:00

Por favor informe-nos se tiver
alguma alergia, intolerancia
e/ou preferéncia alimentar.

Preco por pessoa.
Inclui sumos naturais, agua

minerais, café e cha.

Iva incluido.



